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Programa

Dia Viernes 27

Lugar CIDA. Av. Alberto Carnevali, La Hechicera.

Actividad Montaje de las exposiciones, inscripciones y acreditacion.

Hora 8:00 am a 5:00 pm.

Actividades Concierto de musica barroca. Verbum Caro. Directora Olga
Porras.

Inauguracion de la Exposicion Comercial: maquinarias e insumos agricolas,
productos derivados del cacao, degustacion de bebidas, bombones y
postres derivados del cacao

Hora 8:00 pm

Dia Sabado 28

Lugar CIDA. Av. Alberto Carnevali, La Hechicera

Actividad Conferencias:

-El sistema de Jardines Botanicos y Jardines Satélites del eje del Rio
Chama. Jardin Botanico. Juan Gawviria.

Hora 8:30 a.m. -9:00 a.m.

-Desarrollo rural sustentable. Instituto de Geografia de la Facultad de
Ciencias

Forestales y Ambientales de la ULA, Dr. Juan Carlos Rivero.

Hora 9:00 a.m. —9:45 a.m.

-El cacao como industria-SOCAOVEN. Gregory Delourme y Pierre Costet
Hora 9:45 a.m. -10:30 a.m.

Lugar Jardin Botanico de Mérida.

Actividad Inauguracioén de la exposicion “Historia de un gran cacao”.



Hora 10:45 p.m.
Actividad Conferencias:
- De Cacao, cantidades Yy calidad, INIA-Mérida, Alvaro Gémez.
Hora 2:15 p.m. -3:00 p.m.
- La Ruta del Chocolate FUNDACITE-Mérida.
Hora 3:00 p.m. — 3:45 p.m.
- Proyecto de Valorizacion del Cacao de Mesa de Julia, Tucani, G3PI — ULA,
Dra. Astrid Uzcategui.
Hora 3:45 p.m. — 4:30 p.m.
- Buenas Précticas para la produccién de cacao.
Hora 4:30 p.m. — 5:15 p.m.
- Modelos exitosos, Cooperativa ChocoMelia; Cooperativa Mesa Julia.
Hora 5:15 p.m. — 6:00 p.m.
Lugar CIDA. Av. Alberto Carnevali, La Hechicera.
Actividad Demostracion de alta reposteria con chocolate, Chef Frédéric
Bau. Valrhona (Francia) (previa inscripcion). Mousse de chocolate y
presentacion sobre chocolate y gastronomia.
Hora 7:30 p.m.

Dia Domingo 29

Lugar Jardin Botanico de Meérida, CIDA. Av. Alberto Carnevali, La
Hechicera.

Actividad Con todos los Sentidos.

El dia domingo, como clausura, vamos a celebrarlo con muchas actividades
dindmicas para nifios y adultos, y las que desde ya estamos manejando son:
Exposicion fotografica: Historia de un gran cacao, patrocinada por
Socaoven-Valrhona.

Tambores tradicionales; Chimbangele de San Benito.

Proyeccion de peliculas y documentales referente a cultivos y sus
derivados.



Hecho aqui, Feria de la Artesania e Industria; comercializacion de
productos artesanales, utilitarios y ornamentales, comestibles, medicinales,
cosmetoldgicos, viveros, entre otros.

Vendimia y bazar de navidad organizada por los amigos de la Fundacion
Jardin Botanico.

Choco-tunel:

Chocotacto: imprimir a los visitantes un logotipo de la actividad.
Choco-aroma: vasijas de barro llenas de chocolate para ofrecer a los
visitantes.

Choco-juegos: Malla plastica en movimiento, con bombones colgantes
para ser atrapados.

Body art con chocolate: modelos para que los participantes desarrollen
disenos sobre sus cuerpos.

Choco-péasalo: filas de participantes se pasaran una bola de chocolate
hasta llegar a la meta. El que tenga el mayor numero de bolas sera el
ganador.

Choco-bola: Versién con chocolate de el famoso juego “El Huevo y La
Cuchara”.

Tobogan del Chocolate

Estética y chocolate: Mascarillas y masajes faciales y corporales.
Choco-arte: pintura y modelado, pintura con chocolate para nifios y
adultos, se haran esculturas con chocolate.

Choco-pifiatas: habra diversas pifiatas para niflos con edades
comprendidas entre 4 y 12 afios.

Hora 10 a.m. — 3:00 p.m.

Lugar Jardin Botanico de Mérida. Av. Alberto Carnevali, La Hechicera,
entrando por el CIDA.

Otras actividades: carreras de sacos, elaboracibn de papagayos,
maquillaje para nifios, caballos de paso, encuentro con condores,
serpientes, juglares y malabaristas, payasos, marionetas, titeres, teatro y
musica.



Degustacion de bebidas, bombones y postres derivados del cacao.

Hora: 10:00 a.m. — 3:00 p.m.

Actividades Paralelas

Lugar

Cosmetologia (Durante toda la semana del evento).

Sesiones individuales de Terapia facial y corporal con chocolate a realizarse
por especialistas.

Hora

Gastronomia La ruta de los sentidos.
Restaurantes de Mérida y sus alrededores ofreceran un menu en el cual el
chocolate sea un ingrediente destacado.

Contactos: 0274-6578811 / 0414-1796727 / 0412- 5184651 / email;

feriacacaochocolate@gmail.com

Evento organizado por: Centro Jardin Botanico de Mérida, Facultad de
Ciencias, Universidad de los Andes
Fundacién Jardin Botanico de Mérida, Rif J-30802822-3
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